Herr Michael Schaaf
Nachtweideweg 6
D – 67259 Großniedesheim
per E-mail: mijosch@yahoo.de 

         Titisee, 27. September 2004
Angebot in 2. Option

Sehr geehrter Herr Schaaf,

recht herzlichen Dank für Ihr Interesse an unserem Haus. Wir beziehen uns auf Ihr freundliches Telefonat mit Frau Lehmann und freuen uns, Ihnen folgendes Angebot in 

2. Option unter Beachtung der allgemeinen Geschäftsbedingungen der MARITIM Hotelgesellschaft mbH unterbreiten zu können:

vom 08. Juli 2005 bis zum 10. Juli 2005
50 Zimmereinheiten in unterschiedlichen Kategorien

zum Teil Standard Doppelzimmer mit Blick zur Waldseite, rustikal

zum Teil Superior Doppelzimmer mit Blick zur Seeseite, renoviert 

zum Mischpreis von € 116,- pro Zimmer/Tag

zuzüglich der Kurtaxe von € 1,60 pro Person und Tag (in 2004)
Bitte beachten Sie, daß sich dieser Betrag im Jahr 2005 eventuell erhöhen wird.

In dem vorab genannten Preis sind folgende Leistungen enthalten:

-
Übernachtung in komfortabel eingerichteten Zimmern, alle mit Bad, Dusche, WC,        Radio, Farb-TV, Selbstwahltelefon und Minibar

- 
Auswahl vom reichhaltigen MARITIM Frühstücksbuffet

- 
Freie Benutzung des hoteleigenen Schwimmbades, der Sauna, des Fitnessraumes

   
sowie der Kegelbahn zu den genannten Öffnungszeiten

- 
Bedienung und gesetzliche Mehrwertsteuer


Die Zimmer stehen am Anreisetag ab 16.00 Uhr zur Verfügung, am Abreisetag haben wir Ihre Zimmer bis 12.00 Uhr reserviert.

Für das Abendessen unterbreiten wir Ihnen gern folgende Vorschläge:

· Ein gewähltes Menu oder Buffet am Freitag Abend. Vorschläge hierfür haben wir Ihnen im Anhang beigefügt. Gern verändern wir diese, in Rücksprache mit unserem Küchenchef, nach Ihren Wünschen und Vorstellungen. 

· Samstags haben unsere Gäste die Möglichkeit, im Rahmen der Halbpension zu 

     € 23,- pro Person und Tag an unserem Schwarzwaldbuffet teilzunehmen.

· festes 3-Gang-Menüs zu € 17,- pro Person und Tag 
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Herr Schaarf
· Gemütlicher Scheunenabend im Henslerhof für ca. € 60,- pro Person inklusive
Scheunenbuffet und aller Getränke. Bitte geben Sie uns bei Interesse sobald als möglich
Bescheid, wir werden die Scheune dann gern für Sie anfragen.
Nähere Informationen über die im 16. Jahrhundert erbaute Scheune finden Sie unter
www.catering-thoma.de.
Hinweis: Unseren Übernachtungsgästen ist das Durchfahren der Fußgängerzone (Seestraße) selbstverständlich gestattet. Falls Sie Ihre Anreise mit Bussen mit einer Höhe von mehr als 3,70 m planen, bitten wir Sie, uns für weitere Informationen zu kontaktieren.

Kofferservice bieten wir Ihnen gern für € 3,- pro Person in/out an.

Eine vollständige Namensliste benötigen wir bis 14 Tage vor Anreise der Gruppe.

Nach unserer Kreditrichtlinie benötigen wir 4 Wochen vor Anreise eine 50% Depositzahlung.

Abweichend von unseren Allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten folgende

Stornoregelungen:

Bis zu 50 Personen:
30

Tage vor Anreise
kostenfrei


15-29
Tage vor Anreise
30% vom Arrangementpreis


8-14
Tage vor Anreise
65% vom Arrangementpreis

         unter 8 Tage


75% vom Arrangementpreis

Sehr geehrter Herr Schaarf,

wir danken Ihnen für Ihr Interesse und würden uns freuen, wenn dieses Angebot Ihren Vorstellungen entspricht.

Den angebotenen Termin können wir Ihnen zur Zeit nur in 2. Option anbieten. Sobald sich die Option des Erstbewerbers klärt, setzen wir uns mit Ihnen umgehend in Verbindung. Dies wird voraussichtlich in der KW 41 sein.

Für weitere Fragen und Wünsche stehen wir Ihnen jederzeit gern zur Verfügung.
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Telefon: 0 76 51 – 80 86 35

Mit den besten Grüßen vom Titisee

MARITIM TitiseeHotel

Albert Huber






Andrea Keipert

Direktor






Stellv. Bankettleiterin


Traditionelle Festmenüs und rauschende Silvesterbälle – An Weihnachten und zum Jahreswechsel bietet Ihnen MARITIM ganz besondere Arrangements.

Mehr Informationen auf unser Homepage www.maritim.de unter der Rubrik „Urlaub und Wochenende / Feiertage“ oder bestellen Sie unseren Prospekt unter 01802 / 31 21 21.
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Buffetvorschläge für Ihre Veranstaltung
Rustikales Buffet

Vorspeisen:

* Schweinerücken „Schwedische Art“ mit Backpflaumen gefüllt

* Kassler in Blätterteig mit Remouladensoße

* Räucherfischauswahl aus Nord – und Ostsee mit Sahnemeerrettich

* Poulardenbrüstchen mit Früchten garniert

* Schweizer Wurstsalat

* Pikanter Rindfleischsalat mit Paprika

* Heringsalat mit Äpfeln, Zwiebeln, Gurken und roten Beeten

* Frische Salate der Saison mit verschiedenen Dressings

* Brot und Butter

Suppe:

* Linseneintopf mit Würstchen

Hauptgerichte:

* Glacierter Schweinenacken an Bier-Kümmeljus

    mit Bayrisch Kraut und Semmelknödeln

* Pochiertes Wallerfilet in Rote – Beeteschaum mit Gemüse 

   der Saison und Petersilienkartoffeln

* Gemüseauflauf mit Tomatensoße

Desserts:

* Obstsalat

* Verschiedene Joghurt und Früchteterrinen

* Schokoladenkrem mit Eierlikör

* Verschiedene Käse vom Brett

€ 25,50 pro Person
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Festliches Buffet

Vorspeisen:

* Rosa gebratene Hochrippe mit Sc. Remoulade 

   und Essiggemüsen garniert

* Gefüllte Poulardenbrüstchen mit Früchten garniert

* Pasteten und Terrinenauswahl mit Sc. Cumberland

* Ganzer Rehrücken mit Walldorfsalat gefüllt

* Medaillons vom Schweinefilet

* Ganzer Lachs „Bellevue“ mit seinen Medaillons

* Räucherlachs und Rauchforelle mit Sahnemeerrettich

* Matjes „Hausfrauen Art“

* Geflügelsalat „Hawaii“

* Garnelen in Knoblauch – Olivenöl – Marinade

* Salate der Saison mit verschiedenen Soßen

* Internationale Käseauswahl

* Brot, Partybrötchen und Butter

Suppe:

* Hummerrahmsüppchen mit Cognac

Hauptgänge:

* Filetgoulasch „Stroganoff“ 

   mit Gemüsen der Saison und Butterspätzle

* Lachsschnitte mit Champagnersenfsoße,

   Broccoliröschen und Safranreis

* Geschmorte Lammkeule mit Speckbohnen

   und Bäckerinkartoffeln

Desserts:

* Mousse von weißer und dunkler Schokolade

* Bayrisch Krem Vanille mit Fruchtsoßen

* Tropischer Fruchtsalat

* Verschiedene Joghurtterrinen

€ 46,50 pro Person 


Italienisches Buffet

Vorspeisen:

* Prosciutto di san daniele, coppa di parma

    e salami milanaise

* Carpaccio – marinierte, rohe Rinderlende

* Vitello tonnato – Kalbsfleisch mit Thunfischsoße

* Insalate di mare – Meeresfrüchtesalat

* Melanzane e Zucchine marinate 

   – marinierte Auberginen und Zucchini

* Antipasto di peperoni – marinierte Paprikaschoten

* Salat Caprese – Tomaten, Mozzarella mit Pesto

* Insalata mista – Gemischte Salate mit Dressings

* Insalata di funghi – Frischer Pilzsalat

* Formaggio di italiene – Italienischer Käse

* Ciabatta, Pane mista e burro

  – Italienisches Brot, gemischte Brötchen und Butter

Suppe:

* Minestrone – Italienische Gemüsesuppe

Hauptgänge:

* Pollo alla cacciatora – Huhn mit Kapern und Oliven

* Sogliola alla fiorentine – Seezunge „Florentiner Art“ mit Spinat

* Risotto alla milanese – Safranreis auf Mailänder Art

* Penne all árrabbiata – Nudeln mit Chilisoße

* Lasagne al forno

* Gnocchi di patate alla piemontese – Kartoffelklößchen

Desserts:

* Panna cotta – Gestürtzte Sahnekrem

* Tiramis Su – Mascarponekrem

* Zuppa inglese alla napoletana – Biskuit mit Vanillekrem

* Crostata di visciole – Kirschkuchen

€ 37,00 pro Person 
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